Milknatur

Obliba mléka Milknatur si vynutila instalaci
nového mlékomatu. Stoji na Doubravce

Plzen, 10. 3. 2011 — Masarykova tfida na Doubravce je ctvrtym mistem v Plzni, kde stoji mlékomat
farmy Milknatur z Lini na Plzensku. Instalovan byl v€era. Dnes jej technici poprvé napini mlékem a
spusti. Zitra zacne ostry provoz. Zajemce o ¢erstvé mléko budou v prvnich dvou tydnech fungovani
seznamovat s automatem hostesky. Instalace zafizeni je reakci na rostouci oblibu miéka Milknatur
u plzeriské verejnosti. Diky mlékomatim také vznikla od prosince na farmé ¢tyfi nova pracovni
mista.

Prvni tfi mlékomaty zprovoznila farma v poloviné prosince na Borech, Kosutce a Slovanech. ,Prodeje
v nich predcily nase ocekavani a na farmu pfichazeji pravidelné kladné ohlasy od zakaznik(. Proto
jsme od ledna zacali pfipravovat instalaci dalSich zafizeni. Mensi mlékomat s jednim vydejnikem jsme
jiz v anoru pofidili pfimo na farmu do Lini. Tento tyden jsme od vyrobce dostali i ¢tvrty
dvouvydejnikovy automat, takZze mizeme konecné nabidnout opravdové zdravé kravské mléko i
obyvatelim ctvrtého plzeriského obvodu. Zafizeni stoji v Masarykoveé ulici mezi obchodnim domem
Centrum a mistni radnici vedle drogerie Lacina,” fika $éf farmy Frantisek Sikyta.

Ocekava, Ze doubravecky automat bude velmi vytiZzen. Masarykova tfida je totiz pfirozenou nakupni
zénou Doubravky, kde navic nakupuji i obyvatelé Lobez, Ujezda, Cerveného Hradku ¢&i Chrastu a
Dysiny. Mlékomat je stejny jako predeslé tfi plzeriské. Nabizi lahve i mléko. Cena je 20 K¢ za litr.

Mléko Milknatur je Setrné pasterované neboli tésné po nadojeni zahtfaté na teplotu 75°C po dobu 20
sekund a nasledné zchlazené na teplotu kolem ¢tyf stupnd. Tato jedineéna Uprava uz zajistuje mléku
absolutni hygienickou bezpecénost a zaroven stale zarucuje pIné zachovani chuti, viiné i barvy a vSech
dllezitych vyZivovych slozek, jako jsou bilkoviny, vitaminy, mineraly a podobné.

Diky jemné pasteraci uz neni nutné pred konzumaci mléko jakkoli tepelné upravovat, jak se
doporucuje u mléka z ostatnich mlékomat@ v Cechdch, které nabizeji syrové mléko. Jemna pasterace
také neznehodnocuje mléko tak jako vysokoteplotni Uprava, kterou prochazi témér vsechna

v obchodech prodavana mléka.

Mezi pravidelné zakazniky plzeniskych mlékomatt patii mladé rodiny s détmi. Postupné pfichazi
mléku na chut i stfedni generace, ale nejéastéjsimi konzumenty jsou starsi lidé, ktefi dfive méli
moznost tfeba na vsi nebo od znamych ochutnat mléko pfimo po nadojeni. ,Tito pamétnici nam
Casto dékuji, Ze maji po dlouhé dobé opét moznost pit opravdové mléko, jak ho znaji z dfivéjska,”
dodava Sikyta.

Farma Milknatur predpoklada, Ze v Plzni zprovozni jesté dva mlékomaty. O umisténi patého zafizeni
se uz v téchto dnech intenzivné jedna.

Bc. Jifi Kokoska: 605 217 881, info@milknatur.cz, www.milknatur.cz

Kdyz mléko, tak opravdové!
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